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   Zu jedem Mittagessen servieren wir einen grünen oder gemischten Salatteller    

 
Fleisch, Eier aus der Schweiz / Geflügel aus Ungarn und der Schweiz 

 MITTAGESSEN ABENDESSEN 

Montag 

15. April 

Rucola - Spargelsuppe 

 

Schweinevoressen an paprizierter Sauce 
Hausgemachte Spätzli, Spinat und Fenchel 

 

Gebrannte Creme mit Sauerkirsche 

Gersotto mit 
Frühlingsgemüse 

Dienstag 

16. April 

Gemüsesuppe mit Löwenzahn 

 

Gemischter Honig – Braten mit Rosmarin (BW) 
Spargel Risotto und Gemüsewürfel 

 

Birnen – Rahmquark 

Vogelheu mit Aprikosen 
Kompott 

Mittwoch 

17. April 

Basilikumsuppe mit Ratatouille 

 

Spargeln mit Sauce Hollandaise und Schnittlauch 
Kleine Kartoffeln  
Rübli und Erbsli 

 
Glace Torte mit Ananas 

Gemüsesalat mit Ei  

Donnerstag 

18. April 

Frühlingszwiebelsuppe mit Bärlauch 

 

Cremiger Kartoffelstock mit Petersilie 
Hackfleischsauce  

und bunten Gemüse 

 

Quarkkuchen mit Sabayon 

Gerstensuppe mit 
Krustenbrot 

 

Freitag 

19. April 

 

Minestra Casalinga 

 

Zander mit Peperoni u. Tomate 
Kräuterreis und grüner Spargel 

 
Nussgipfeli mit Apfel – Minze Salat 

 
Rhabarber Götterspeise 

(BW) 

Samstag 

20. April 

Maissuppe mit Speck und Lauch 

 

Paniertes Schnitzel mit Zitrone (BW) 
Pommes frites, Rübli und Blumenkohl 

 

Geburi Cremeschnitte  

 Kirschenwähe (BW) 
 

Sonntag 

21. April 

Schaumsuppe mit Reis und Gartenkräutern 

 

Aargauer Braten mit Steinpilzaroma Sauce 
Nuss - Polenta und Bauerngemüse 

 

Creme Diplomat 

Salami – Teller  


