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 Menüplan 22.04.2024 – 28.04.2024 
        

                                 Menu Änderungen bleiben der Küche vorbehalten 

zu jedem Mittagessen servieren wir einen grünen oder gemischten Salatteller 
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Ohne andere Angabe verwenden wir Schweizer Fleisch (Poulet z.T. Slowenien) und Schweizer Eier 
Allergene: gerne erteilen wir Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

 MITTAGESSEN ABENDESSEN 

Montag 

22. April 

Gerstensuppe mit Peterlihaube 

 

Marinierte Pouletsteakli  
An Paprika und Tomate 

Pommes frites, Gemüse mit Spargel 

 

Nuss - Blätterteig 

Kalter Teller mit Ei, 
Schinken und 

Selleriesalat (BW) 

Dienstag 

23. April 

Gemüse – Püree Suppe 

 

Fleischkäse gebacken an feiner Senfsauce 
Kartoffelstock, Erbsli und Karotten 

 

Creme Katalane 

 
Tiroler Gröstel  

Mittwoch 

24. April 

Buchweizensuppe  

 

Quiche Lorraine 
Auf feinem Elsässer Gemüse 

Mit Kräuterschaum und Apfelstückli 

 

Banane mit Vanilleeis und Schokolade 

Savogniner Käse mit 
Spargel – Cipolotti und 

Orangen 

Donnerstag 

25. April 

Spargelsuppe mit roten Linsen 

 

Königsberger Klopse 
Butterreis, Broccoli und Kohlrabi 

 

Panna cotta mit Erdbeeren 

Grießbrei mit Aprikosen 
(BW) 

Freitag 

26. April 

Gemüsebouillon mit Butternocken 

 

Fischstäbli und Knusperli mit Remouladen 
Sauce (BW) 

Dampfkartoffeln, Rahmspinat und Tomate 

 

Fruchtsalat Limone 

Kartoffelgaletten mit 
Käse 

 

Samstag 

27. April 

Milch Schaumsuppe 

 

Schinken - Lauchroulade 
Auf Spargel und Bärlauch 

Kleine Kartoffeln 

 

Zitronencake 

Apfelküchli mit 
Vanillesauce 

Sonntag 

28. April 

Löwenzahnsuppe 

 

Lammgigot Bündner Art  
An Rotweinsauce und Eschalotten 

Feine Polenta und Gemüseauswahl 

 

Erdbeerkuchen  

Hörnli nach Bauern Art 
mit Käse, Zwiebeln und 

Apfelmus 


