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                                 Menu Änderungen bleiben der Küche vorbehalten 

zu jedem Mittagessen servieren wir einen grünen oder gemischten Salatteller 
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Ohne andere Angabe verwenden wir Schweizer Fleisch und Schweizer Eier 
Allergene: gerne erteilen wir Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

 MITTAGESSEN ABENDESSEN 

Montag 

29. April 

Schaumsuppe von Spargeln 

 

Schweinebraten  
an Apfelweinsauce 

Pasta Primavera, Blumenkohl und Rübli 

 

Kokos – Bananenkuchen  

Kokos – Milchreis mit 
Mango 

Dienstag 

30. April 

Bayrische Rumfordsuppe  

 

Fleischpflanzerl  
Kartoffelstock, Erbsen und Tomate 

 

Erdbeeren – Tartelette 

Toast mit Spargeln, 
Bärlauch und Schinken 

 

Mittwoch 

1. Mai 

Gemüsepüréesuppe (BW) 

 

Rösti mit Käse 
Tomaten und kleinen Bauerngemüse (BW) 

 

Geburi Schokoladenmousse mit Rahm 

Käse Hörnli mit Apfelmus 
(BW) 

Donnerstag 

2. Mai 

Frischkräuter Suppe 

 

Frühlingsgemüsequiche 
 mit Cipollata 

Kleine Kartoffeln und feiner Sauce 

 

Birne Helene 

Fleischweggen mit Salat 

Freitag 

3. Mai 

Geburi Gemüsesuppe Tessiner Art 

 

Paniertes Schnitzel mit Zitrone (BW) 
Pommes frites 

Rübli und Blumenkohl 

 

Geburi Schwarzwälder Torte 

Früchteblechkuchen mit 
Rahm (BW) 

 

Samstag 

4. Mai 

Maissuppe mit Speck 

 

Eier – Schinken – Omelette (BW) 
Mit kleinen Kartoffeln 

 grünen Spargeln und Karottenwürfel 

 

Bananen – Quark 

Caesar Salat 

Sonntag 

5. Mai 

Kresse Schaumsuppe mit Orangenhaube 

 

Rindsbraten nach Mama Art 
Mit Sauercream – Sauce 
Nusspolenta und Gemüse 

 

Mango Mousse 

Birchermüsli mit 
Erdbeeren 


