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 Menüplan 11.02.2019 - 17.02.2019 
        

                                 Menu Änderungen bleiben der Küche vorbehalten 

zu jeden Mittagessen servieren wir einen grünen oder gemischten Salatteller 

Rev. 1 01.02.2012 /  FJ /  PW  ©  F.E.E. Consult AG 

 
Ohne andere Angabe verwenden wir Schweizer Fleisch und Schweizer Eier 

 
 

 MITTAGESSEN ABENDESSEN 

Montag 

11. Februar 

Lauchsuppe mit Speck 

 

Schmorbraten mit Zwiebeln 
Hexen - Bramata  

 

Panna cotta 

Raclette - Kartoffeln 

Dienstag 

12. Februar 

Maissuppe mit Peperoni Würfeln 

 

Kalbsbratwurst mit Bratkartoffeln 
Bohnenbündeli und Rübli 

 

Birne mit Vanilleglace und Schokisauce 

 
Café komplett, mit Salsiz 

und Käse 

Mittwoch 

13. Februar 

Randen Suppe mit Sauerhalbrahm 

 

Siedfleisch mit Apfel - Meerrettichsauce 
Sauerkraut  

Dampfkartoffeln mit Schnittlauch 

 

Flan Carmel 

Polentapizza mit 
Mozzarella und Tomaten 

Donnerstag 

14. Februar 

Bouillon mit Flädli 

 

Davoser – Kruutspätzli- Pfanne 
Mit Spinat und Karotten 

Käse und Apfelmus 

 

Geburi Apfel – Streuselkuchen mit Rahm 

Gerstensuppe mit Brot 

Freitag 

15. Februar 

Tomatensuppe mit Kürbiskernen 

 

Loup de mer filet 
Mit Tomatenwürfel, Salbei und Zitrone 

Risotto, Zucchetti und Broccoli 

 

Schoki – Minze – Mousse 

 
Rhabarberwähe 

Samstag 

16. Februar 

Kürbissuppe „Calvados“ 

 

Wildschnitzeli an Quittensauce 
Haselnussnudeln, Rosenkohl und Maroni 

 

Ananas - Tiramisu 

Tiroler Knödel mit Käse 
und Butter 

Sonntag 

17. Februar 

Ital. Gemüsesuppe 

 

Kalbsschmorrplätzli an Bergkräutern 
Kartoffelkroketten 
Gemüseauswahl 

 

Pfirsich - Flan 

Dampfnudeln mit 
Aprikosenkompott 


