Menuplan

Meni-Anderungen (auch kurzfristig) bleiben der Kiiche vorbehalten
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Datum

Mittagessen

Abendessen

Montag

2. Marz

Bouillon mit Fideli
ey

Pouletschenkel mit

Kartoffeln und Ofengemuse
(CE

Apfelstrudel und Vanilleglace

Café Komplet

Dienstag

3. Marz

Zwiebelsuppe mit Késecroutons
(CE

Schweinspiccata mit Tomatenspaghetti
und Zucchetti
Seey

Sauerkirschkuchen

Kartoffel-
Rublisuppe

Mittwoch

4. Marz

Tomatensuppe mit Basilikumrahm
See

Rindsgeschnetzeltes mit

Rosmarin Bramata, Pilze und Broccoli
ooy

Glacebecher

Wourst-Kasesalat

Donnerstag

5. Marz

Selleriesuppe mit Apfel
(CE

Rippli mit Kartoffeln, Sauerkraut und RUbli
(CE

Holdercreme

Birnenwahe mit
Rahm

Freitag

6. Marz

Bohnensuppe
Seey
Fischstabli mit Gemusereis
und Sauce Remoulade
Seey
Marinierte Orangen mit Rahm

Schinken-
Kasetoast mit
Cocktailsauce

Samstag

7. Marz

Pfalzer Rublisuppe
(T

Spatzlipfanne
(CE

Panna Cotta mit Himbeersauce

Café Komplet

Sonntag

8. Marz

Klare Gemusesuppe mit Spinatknodel
ooy
Kalbsbraten mit Kartoffelnocken
und Wintergemuse
[C
Kirbiskuchen mit Zimtrahm

Ruhrei
mit Brot
reichlich garniert

fo-=22 Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen griinen oder gemischten Salat -«

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhaltlich

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Backer.
Aufbackwaren von: Romer’s Haushackerei AG

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft Gber Allergene in unseren Menus
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