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FO 4.6.01
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Meni-Anderungen (auch kurzfristig) bleiben der Kiiche vorbehalten

Datum

Mittagessen

Abendessen

Montag

20. April

Geburtstagswunschmenu
Cremesuppe mit Cipollotti
oy
Rindsplatzli mit Pilzsauce
Knopfli und Gemuse
oy
Schwarzwalder Kirschtorte

Kokosmilchreis
mit
Mango

Dienstag

21. April

Rieslingschaumsuppe
(C
Schweinssteak mit cremigem Risotto und
Ratatouille
Soo
Caramelflan

Kaseschnitte
mit Essiggemuse

Mittwoch

22. April

Blumenkohlsuppe mit Croutons
C

Pasta mit cremigem Spargelgemiuse

Erbsli und Schinken
C

Vanillecreme mit Himbeeren

Cafe komplet

Donnerstag

23. April

Tomatensuppe mit Basilikum Pesto
(CE

Saftiger Hackbraten mit Paprikarahmsauce

Petersilienkartoffel und Gemiuse
ooy

Rumkuchen mit Rahm

Anti Pasti
mit
hausgemachtem
Focaccia

Freitag

24. April

Griesssuppe mit Peterli
Soo

Gebratenes Zanderfilet (KZ)

mit Pilawreis und Ofengemuse
C

Saisonaler Obstsalat

Kartoffelsuppe
mit Majoran

Samstag

25. April

Selleriesuppe mit Apfel
C

Barlauchspatzlipfanne
(C

Glace Becher mit Rahm

Wurst-Kasesalat
mit Schraubenbrot

Sonntag

26. April

Spargelcremesuppe mit Eierstich
C
Glacierter Kalbsbraten mit
Tagliatelle und Gemuse der Saison
Soo
Erdbeerroulade

Bundner Teller

-t oo

Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen griinen oder gemischten Salat -

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhaltlich
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Datum

Mittagessen

Abendessen

Montag

20. April

Geburtstagswunschmenu
Cremesuppe mit Cipollotti
oy
Rindsplatzli mit Pilzsauce
Knopfli und Gemuse
oy
Schwarzwalder Kirschtorte

Kokosmilchreis
mit
Mango

Dienstag

21. April

Rieslingschaumsuppe
(C
Schweinssteak mit cremigem Risotto und
Ratatouille
Soo
Caramelflan

Kaseschnitte
mit Essiggemuse

Mittwoch

22. April

Blumenkohlsuppe mit Croutons
C

Pasta mit cremigem Spargelgemiuse

Erbsli und Schinken
C

Vanillecreme mit Himbeeren

Cafe komplet

Donnerstag

23. April

Tomatensuppe mit Basilikum Pesto
(CE

Saftiger Hackbraten mit Paprikarahmsauce

Petersilienkartoffel und Gemiuse
ooy

Rumkuchen mit Rahm

Anti Pasti
mit
hausgemachtem
Focaccia

Freitag

24. April

Griesssuppe mit Peterli
Soo

Gebratenes Zanderfilet (KZ)

mit Pilawreis und Ofengemuse
C

Saisonaler Obstsalat

Kartoffelsuppe
mit Majoran

Samstag

25. April

Selleriesuppe mit Apfel
C

Barlauchspatzlipfanne
(C

Glace Becher mit Rahm

Wurst-Kasesalat
mit Schraubenbrot

Sonntag

26. April

Spargelcremesuppe mit Eierstich
C
Glacierter Kalbsbraten mit
Tagliatelle und Gemuse der Saison
Soo
Erdbeerroulade

Bundner Teller

-t oo
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