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Menuplan Sete

Meni-Anderungen (auch kurzfristig) bleiben der Kiiche vorbehalten

Datum Mittagessen Abendessen

Sauerkrautsuppe mit Sauerrahm und Speck
o
Schweinsbraten (Alpschwein) mit Kimmelsauce Tiroler Grostl
Griesstaler und Gemuse mit Krautsalat
(CE
Coupe Nesselrode

Montag

5. Januar

Prosecco Schaumsuppe
(CL
Hirschburger mit Rahmsauce

Kartoffelstock, Rosenkohl und Preiselbeeren
(S

Obstsalat

Dienstag
Cafe komplet
6. Januar

Susskartoffelsuppe mit Curryrahm
(CE
Teigwaren mit pikanter Tomatenrahmsauce Kokosmilchreis mit

und Parmesan Mango und Ananas
(CE

Birnenrolle

Mittwoch

7. Januar

HUhnerbouillon mit Gemuseeierstich
Donnerstag ooy

Pouletragout mit Spatzle und Gemiuse Eiersalat mit Brot
8. Januar o
Zimtcreme mit Bratapfel

Minestrone
(CE
Forelle (NOR) gebraten mit Kartoffelwtirfel
und Fenchel- und Tomatengemise
(CE
Gefiillite Gipferli

Freitag
Cafe komplet
9. Januar

Geburtstagswunschmeni
Fidelisuppe

Samstag St

Wiener Schnitzel Birchermdisli

10. Januar mit Salzkartoffeln und Gemuse
e,

Glace mit Rahm

Schwarzwurzelsuppe mit Petersilie
CE
Kalbsgeschnetzeltes mit Kartoffelnocken
und Wintergemuse
So
Schoggikuchen mit Rahm

Schinken-Kasetoast
mit Cocktailsauce

Sonntag

11. Januar

f-=22 Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen griinen oder gemischten Salat -«

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhaltlich

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Backer.
Aufbackwaren von: Romer’s Hausbackerei AG
Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft Gber Allergene in unseren Menus
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