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Menü-Änderungen (auch kurzfristig) bleiben der Küche vorbehalten 
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   Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen grünen oder gemischten Salat    

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhältlich 
Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier 

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

Datum Mittagessen Abendessen 

Montag 
 

18.Mai 

Mais-Zucchettisuppe  
 

Spirelli 
mit Schinken–Rahmsauce 

Gemüse 
 

Espressomousse 

Erbsensuppe 
mit Krustenbrot 

Dienstag 
 

19.Mai 

Weissweinschaumsuppe 
 

Schweinsvoressen 
mit Reis, Randen und Sauerrahm 

 
Roter Beerenkompott mit Vanillesauce 

Café Komplet 

Mittwoch 
 

20.Mai 

Geröstete Griessuppe mit Schnittlauch 
 

Siedfleisch vom Bio-Rind 
Meerrettichsauce, Bratkartoffeln 

und Gemüse 
 

Rhabarberwähe mit Zimtrahm 

 
Wienerli 

im Teigmantel 
mit Rüeblisalat 

 

Donnerstag 
 

21.Mai 

Minestrone 
 

Mildes Chilli con Carne 
mit Butterreis 

 
Glace Becher 

 
 

Ital. Gemüse 
mit Käse 

überbacken 
 

Freitag 
 

22.Mai 

Hühnerkraftbrühe mit Fideli 
 

Forelle (IT) mit Mandelbutter 
kleinen Kartoffeln und Broccoli 

 
Orangenkuchen mit Rahm 

 
Griessbrei mit 

Kompott 
 

 
Samstag 

 
23.Mai 

Bärlauch Cremesuppe 
 

Spaghetti Carponara 
mit Parmesan 

 
Schoggi Frappé  

Tomate - 
Mozzarellasalat 

 

Sonntag 
 

24.Mai 

Gelbe Paprikasuppe 
 

Kalbsragout mit Pilzen 
Kroketten und Rotkraut 

 
Apfelstrudel mit Rahm 

Kalter Teller 


