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   Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen grünen oder gemischten Salat    

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhältlich 
Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser 

Bäcker. Aufbackwaren von: Romer’s Hausbäckerei AG 

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

Datum Mittagessen Abendessen 

Montag 
 

22. Juni 

Zitronengrassuppe 
 

Prättigaer Fleischknödli 
mit Rahmsauce, Tagliatelle und Gemüse 

 
Weisse Schoggicreme mit Fruchtgarnitur 

 
Kartoffelsalat 
mit Wienerli 

 
 

Dienstag 
 

23. Juni 

Sellerie-Apfelsuppe 
 

Riz Casimir mit Basmatireis 
 

Biskuitroulade mit Ovomaltine 

 
Kalter Teller 

 

Mittwoch 
 

24. Juni 

Hühnerbouillon mit Glasnudeln 
 

Rösti mit Spiegelei 
Speck, Tomaten und Käse 

 
Obstsalat 

Gurken–
Tomatensalat 
mit Fetakäse 
und Oliven 

Donnerstag 
 

25. Juni 

Geburtstagswunschmenü 

Gerstensuppe 
 

Pouletgeschnetzeltes mit Kartoffelstock 
und Gemüse 

 
Gebrannte Creme mit Birnen 

Gemüseauflauf 

Freitag 
 

26. Juni 

Norwegische Fischsuppe 
 

Lachs mit Dillbutter 
Reis und Blumenkohlpüree 

 
Geeister Holunderjoghurt 

 
Speck und 

Rohschinken 
reichlich garniert 

 
 

 
Samstag 

 
27. Juni 

Kohlrabicremesuppe 
 

Buchweizenknöpflipfanne 
 

Windbeutel mit Vanillefüllung und Früchten 

Griessbrei mit 
Kompott 

Sonntag 
 

28. Juni 

Brunnenkressesuppe 
 

Zwiebelrostbraten mit Kroketten 
und Speckbohnen 

 
Zucchettikuchen mit Rahm 

 
Cafe komplet 

 


