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Meni-Anderungen (auch kurzfristig) bleiben der Kiiche vorbehalten

Datum

Mittagessen

Abendessen

Montag

3. August

Fenchelsuppe mit Apfel
oo

Pouletvoressen mit Kartoffelstock

und Broccoli
o

Apfelsorbet mit Rahm

Kase — Schinken
Omelette

Dienstag

4. August

Petersilienschaumsuppe
(O

Rindsplatzli mit Thymiansauce

Haselnussspatzli und Sommergemiuse
Doy

Obstsalat

Kalter Teller

Mittwoch

5. August

Zwiebelsuppe mit Kasecroutons
[

Piccata vom Schwein

mit Penne und Zucchettigemuse
Doy

Aprikosenkompott mit Streusel

Thonsalat
mit Fladenbrot

Donnerstag

6. August

Pouletcremesuppe
oy

Kalbshackballchen mit Kapernsauce

Pilawreis und Rubligemuse
Doy

Geeister Joghurt mit Fruchtgarnitur

Cafe komplet

Freitag

7. August

Kohlrabisuppe
Doy

Fischknusperli (KZ) mit Kartoffeln und

Rahmspinat
Doy

Mandelkuchen mit Rahm

Gulaschsuppe

Samstag

8. August

Rindsbouillon mit Fleischklosschen
Oooy

Penne mit Gemiise und Reibkase
Oooy

Himbeercreme

Ofenrosti

Sonntag

9. August

Blumenkohlcremesuppe mit Pesto
o

Lammbraten mit Rosmarinsauce
Kartoffelgratin und Bohnen-Tomatengemuse
(CH
Birnenwahe mit Haselnuss

Quarkauflauf
mit Fruchtkompott

=2 Zum Mittagessen servieren wir [hnen einen grinen oder gemischten Salat <<
Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhaltlich
Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Backer.

Aufbackwaren von: Romer’'s Hausbackerei AG

Allergene: gerne erteilen wir lhnen Auskunft Uber Allergene in unseren Menus
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