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Menuplan Sete

Meni-Anderungen (auch kurzfristig) bleiben der Kiiche vorbehalten

Datum Mittagessen Abendessen

Kohlrabicremesuppe
o

Pouletsteak mit Currysauce Russischer Salat

Reis und Fruchte mit gekochtem Ei
(O

Milchpudding mit Kirschkompott

Montag

10. August

Gemusesuppe
So

Schweinsragout mit cremiger Zitronenbramata

und Ofengemuse
oo

Zimtschnecken mit Sultaninen und Rahm

Gschwellti
mit Krauterquark

Dienstag

11. August

Krauterschaumsuppe
Doy

Spaghetti Bolognese mit

Parmesan
oy

Glacebecher Hawaii

Mittwoch
Kalter Teller
12. August

Huhnersuppe mit Reis und Erbsen
oy

Donnerstag Schweinsriucken mit Tomaten und Kase
uberbacken Griessbrei mit

13. August Kartoffelwurfel und Gemuse Kompott
(CE

Nektarinensalat mit Rahm

Kartoffel - Lauchsuppe
(CE

Lachsfilet(NOR) mit Dillsauce Tortelloni

Teigwaren und Fenchelgemuse mit Tomatenragout
Doy

Gebrannte Creme mit Birnen

Freitag

14. August

Gerostete Griesssuppe
C

Samstag Spatzlipfanne Wienerli
mit Schinken , Gemuse und Apfelmus mit Kartoffelsalat
15. August (e
Limettencreme
Rindsbouillon mit Capuns
o
Kalbsgeschnetzeltes mit Rosti
Pilze und Saisongemise
Soo
Tiramisu

=2 Zum Mittagessen servieren wir [hnen einen grinen oder gemischten Salat <<

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhaltlich

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Backer.
Aufbackwaren von: Romer’s Hausbéackerei AG

Sonntag
Cafe komplet
16. August

Allergene: gerne erteilen wir lhnen Auskunft Gber Allergene in unseren MenUs
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