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   Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen grünen oder gemischten Salat    
Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhältlich 

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Bäcker. 
Aufbackwaren von: Romer’s Hausbäckerei AG 

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

Datum Mittagessen Abendessen 

Montag 
 

10. August 

Kohlrabicremesuppe 
 

Pouletsteak mit Currysauce 
 Reis und Früchte 

 

Milchpudding mit Kirschkompott 

Russischer Salat 
mit gekochtem Ei 

Dienstag 
 

11. August 

Gemüsesuppe 
 

Schweinsragout mit cremiger Zitronenbramata 
und Ofengemüse 

 

Zimtschnecken mit Sultaninen und Rahm 

Gschwellti 
mit Kräuterquark 

 

Mittwoch 
 

12. August 

Kräuterschaumsuppe 
 

Spaghetti Bolognese mit 
Parmesan 

  
Glacebecher Hawaii 

Kalter Teller 

Donnerstag 
 

13. August 

Hühnersuppe mit Reis und Erbsen 
 

Schweinsrücken mit Tomaten und Käse 
überbacken 

Kartoffelwürfel und Gemüse 
 

Nektarinensalat mit Rahm 

 
Griessbrei mit 

Kompott 

Freitag 
 

14. August 

Kartoffel - Lauchsuppe 
 

Lachsfilet(NOR) mit Dillsauce 
Teigwaren und Fenchelgemüse 

 

Gebrannte Creme mit Birnen 

Tortelloni 
mit Tomatenragout 

 

Samstag 
 

15. August 

Geröstete Griesssuppe 
 

Spätzlipfanne 
mit Schinken , Gemüse und Apfelmus 

 
Limettencreme 

Wienerli 
mit Kartoffelsalat 

Sonntag 
 

16. August 

Rindsbouillon mit Capuns 
 

Kalbsgeschnetzeltes mit Rösti 
Pilze und Saisongemüse 

 
Tiramisu 

Cafe komplet 


