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Menuplan Sete

Meni-Anderungen (auch kurzfristig) bleiben der Kiiche vorbehalten

Datum Mittagessen Abendessen
Sauerkrautsuppe mit Schnittlauch
Monta o
9 Schweinsgeschnetzeltes Kalter Teller
31. August mit Polentialfgd Gemuse
Vanillepudding mit Zimtapfel
Knoblisuppe
Dienst e
lenstag Pouletschenkel mit Butterreis Kirschwah
und Gemise rschwane
1. September ot
Bananenkuchen mit Rahm
Morosuppe mit Petersilie
Mittwoch o Tomatentatar

Kasewurst mit

Kartoffelwahe und Spitzkohlgemuse
[

Erdbeerglace mit Rahm
Bouillon mit Backerbsen
Eoade<4
Fleischkugeli mit Rahmsauce

Spatzli und RibligemUse
[

Geflillte Gipferli
Haferflockensuppe
(CE
Fischstabli mit Dampfkartoffel Cafe komplet

und Rahmspinat
(CE

Himbeercreme

und Schraubenbrot
2. September

Donnerstag

Gemusesuppe
3. September

Freitag

4. September

Haferflockensuppe
Soor)
Pasta mit Ratatouille Kalbsstreichwurst

und Parmesan mit Apfel und Brot
C

Waldbeerenparfait

Samstag

5. September

Suppe vom Stangensellerie
Doy

Rindsvoressen

mit Pizokel und Saisongemiuise
(CT

Schoggikuchen mit Vanillerahm

Sonntag

Pastasalat
6. September

=2 Zum Mittagessen servieren wir [hnen einen grinen oder gemischten Salat <<
Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhaltlich

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Backer.
Aufbackwaren von: Romer’s Hausbéackerei AG

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft Gber Allergene in unseren Menus
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