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   Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen grünen oder gemischten Salat    

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhältlich 

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Bäcker. 
Aufbackwaren von: Romer’s Hausbäckerei AG 

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

Datum Mittagessen Abendessen 

Montag 
 

31. August 

Sauerkrautsuppe mit Schnittlauch 
 

Schweinsgeschnetzeltes 
mit Polenta und Gemüse 

 

Vanillepudding mit Zimtapfel 

Kalter Teller 
 

Dienstag 
 

1. September 

Knoblisuppe 
 

Pouletschenkel mit Butterreis 
und Gemüse 

 

Bananenkuchen mit Rahm 

Kirschwähe 

Mittwoch 
 

2.  September 

Morosuppe mit Petersilie 
 

Käsewurst mit 
 Kartoffelwähe und Spitzkohlgemüse 

  
Erdbeerglace mit Rahm 

Tomatentatar 
und Schraubenbrot 

 

Donnerstag 
 

3.  September 

Bouillon mit Backerbsen 
 

Fleischkügeli mit Rahmsauce 
Spätzli und Rübligemüse 

 

Gefüllte Gipferli 

Gemüsesuppe 

Freitag 
 

4.  September 

Haferflockensuppe 
 

Fischstäbli mit Dampfkartoffel 
und Rahmspinat 

 

Himbeercreme 

Cafe komplet 
 

Samstag 
 

5.  September 

Haferflockensuppe 
 

Pasta mit Ratatouille 
und Parmesan 

 
Waldbeerenparfait 

Kalbsstreichwurst 
mit Apfel und Brot 

Sonntag 
 

6.  September 

Suppe vom Stangensellerie 
 

Rindsvoressen 
mit Pizokel und Saisongemüse 

 
Schoggikuchen mit Vanillerahm 

Pastasalat 


