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   Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen grünen oder gemischten Salat    

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhältlich 

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Bäcker. 
Aufbackwaren von: Romer’s Hausbäckerei AG 

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

Datum Mittagessen Abendessen 

Montag 
 

14. September 

Randensuppe mit Meerrettich 
 

Fleischkäse 
Kräuterbramata und Herbstgemüse 

 

Stracciatella Creme 

Eisbergsalat mit 
 Parmesandressing 

Speckchip und 
Croutons 

Dienstag 
 

15. September 

Bouillon mit Flädli 
 

Pouletbrust mit Reis 
und Ananas - Paprikagemüse 

 

Marronikuchen mit Zimtrahm 

Pfannkuchentorte 
herzhaft gefüllt 

Mittwoch 
 

16. September 

Dillsuppe mit Kartoffeln und Ei 
 

Pilzrisotto mit Rohschinken 
und geschmorten Tomaten 

 
Bananensplit 

Cafe komplet 

Donnerstag 
 

17. September 

Rübli-Orangensuppe mit Ingwer 
 

Hörnli mit Kochschinken, Rübli, Lauch 
und einer leichten Käsesauce 

 

Rumkuchen mit Sultaninen und Rahm 

Kaiserschmarrn 
mit Preiselbeeren 

Freitag 
 

18. September 

Maronisuppe 
 

Doradefilet (NOA) gebraten 
mit Kürbis-Kartoffelstock und Gemüse 

 

Melonensalat 

Käseschnitte 
mit eingelegten 

Gemüse 

Samstag 
 

19. September 

Geburtstagswunschmenü 

Grüne Erbsensuppe mit Minze 
 

Schnitzel „Wiener Art“ 
Pommes frites und Gemüse 

 
Erdbeerglace mit Rahm 

Tomatensalat 

Sonntag 
 

20. September 

Pastinakencremesuppe mit Peterlipesto 
 

Zarter Rinderbraten 
mit Teigwaren , Rübli und Speckbohnen 

 
Fruchtwähe mit Rahm  

Bündner Teller 


