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   Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen grünen oder gemischten Salat    

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhältlich 

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Bäcker. 
Aufbackwaren von: Romer’s Hausbäckerei AG 

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

Datum Mittagessen Abendessen 

Montag 
 

21. September 

Fenchel - Kartoffelsuppe 
 

Pouletgeschnetzeltes mit Gemüsereis 
 

Mandelflan 

Gerstensuppe 

Dienstag 
 

22. September 

Risottosuppe 
 

Hackbraten mit Tomatenrahmsauce 
Teigwaren und Gemüse 

 
Apfel-Traubensalat 

Café Komplet 

Mittwoch 
 

23. September 

Geflügelcremesuppe 
 

Wienerli 
mit Kartoffel - Linsengemüse 

 
Zitronenquarkcreme 

Birchermüsli 

Donnerstag 
 

24. September 

Tomatensuppe 
 

Lachswürfel (NOR) in Dillsauce 
Kartoffelschnee und Gemüse 

 
Zwetschgenkuchen mit Zimtrahm 

Käseteller mit Trauben 

Freitag 
 

25. September 

Geburtstagswunschmenü 
Gemüsebouillon mit Fideli 

 
Schweinsvoressen 

mit Spätzli und Gemüse 
 

Biskuitrolle mit Quarkfüllung 

Apfelwähe 

Samstag 
 

26. September 

Blumenkohlcremesuppe 
 

Teigwaren mit Basilikumpesto 
und Tomatenwürfel 

 
Kokosnusspudding mit Ananas 

Salami – Käsetoast 
mit Salatgarnitur 

Sonntag 
 

27. September 

Rindsbouillon mit Gemüse und Fleischklösschen 
 

Kalbsgeschnetzeltes 
mit Kartoffelgnocchi und Saisongemüse 

 
Panna Cotta mit Himbeersauce 

Kalter Teller 


