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£   Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen grünen oder gemischten Salat    

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhältlich 

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Bäcker. 
Aufbackwaren von Romer’s Hausbäckerei AG 

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

Datum Mittagessen Abendessen 

Montag 
 

19. Januar 

Broccoli Cremesuppe 
 

Schweinsplätzli mit Tomatenrahmsauce 
Tagliatelle und Gemüse 

 
Vanilleflan mit Waldbeersauce 

Cafe komplet 

Dienstag 
 

20. Januar 

Rübli-Orangensauce 
 

Riz Casimir 
 

Espressomousse 

Gschwellti 
mit Kräuterquark 

Mittwoch 
 

21. Januar 

Kohlrabisuppe mit Croutons 
 

Bratwurst mit Zwiebelsauce 
Kartoffeln und Gemüse 

 
Himbermuffins 

Eisbergsalat mit 
Parmesandressing 

Speckchips und 
Croutons 

Donnerstag 
 

22. Januar 

Käse-Brotsuppe 
 

Ossobuco mit Süsskartoffelstock 
und grünem Gemüse 

 
Holdercreme 

Grießschmarren 
mit Zwetschgen 

Freitag 
 

23. Januar 

Zucchettisuppe mit Tomatenwürfel 
 

Gebratenes Dorschfilet (NAT) 
mit Randenrisotto und Meerrettichsauce 

 
Marmorkuchen mit Rahm 

Cafe komplet 

Samstag 
 

24. Januar 

Erbsensuppe 
 

Penne mit Ratatouille und Basilikumpesto 
 

weisses Schoggiparfait 

Wurst-Käsesalat 

Sonntag 
 

25. Januar 

Gebundene Hühnersuppe mit Ei und Gemüse 
 

Geschmorte Rinderbrust mit Rotweinsauce 
Buchweizenknöpfli und Wintergemüse 

 
Apfeltiramisu  

Spanische 
Eieromelette 

mit Limettensauce 


