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   Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen grünen oder gemischten Salat    

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhältlich 

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Bäcker. 
Aufbackwaren von: Romer’s Hausbäckerei AG 

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

Datum Mittagessen Abendessen 

Montag 
 

28. September 

Paprika - Maissuppe 
 

Pouletbrust mit Currysauce 
Reis und Früchten 

 

Bananensplit 

Cafe komplet 

Dienstag 
 

29. September 

Geröstete Griesssuppe 
 

Spaghetti Carbonara mit Erbsli 
und Parmesan 

 

Herbstlicher Obstsalat 

Kartoffel-Zucchetti 
Strudel 

mit Kräuterquark 

Mittwoch 
 

30. September 

Kräuterschaumsuppe 
 

Kartoffel – Hackfleischauflauf 
mit Lauchgemüse 

 
Birnenwähe 

Gemüsesuppe 
und Schraubenbrot 

Donnerstag 
 

1. Oktober 

Steckrübensuppe 
 

Schweinesteak mit cremiger Polenta 
und Ratatouille 

 

Ovomaltinecreme 

Kalter Teller 

Freitag 
 

2. Oktober 

Bouillon mit Flädli 
 

Fischknusperli (EST) mit 
Schnittlauchsauce, Butterreis und Gemüse 

 

Caramelflan mit Rahm 

Käseravioli mit 
Salbeibutter 

Samstag 
 

3. Oktober 

Blumenkohlcremesuppe 
 

Rösti mit Tomaten, Käse und Spiegelei 
 

Parfaitvariation 

Griechischer Salat 
mit Fetakäse 

Sonntag 
 

4. Oktober 

Kürbis - Orangensuppe 
 

Rindsroulade mit Rotweinsauce 
Süsskartoffelstock und Herbstgemüse 

 
Heidelbeerkuchen mit Rahm 

Milchreis mit Kompott 


