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£   Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen grünen oder gemischten Salat    

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhältlich 

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Bäcker. 
Aufbackwaren von: Romer’s Hausbäckerei AG 

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

Datum Mittagessen Abendessen 

Montag 
 

5. Oktober 

Rüblisuppe mit Schnittlauch 
 

Schweinsragout mit Teigwaren 
und Gemüse 

 
Obstsalat 

Kalter Teller 

Dienstag 
 

6. Oktober 

Randensuppe 
 

Fleischkäse mit Kartoffeln 
und Rotkohl 

 
Glacebecher 

Pfannkuchen mit Konfi 

Mittwoch 
 

7. Oktober 

Geflügelbouillon mit Reis und Erbsen 
 

Knusprige Pouletschenkel 
mit Pommes Frites und Herbstgemüse 

 
Vanillepudding mit Fruchtsauce 

Wienerli im Teigmantel 
mit Salat 

Donnerstag 
 

8. Oktober 

Maissuppe mit Paprikawürfel 
 

Hörnli mit Gehackten 
und Apfelmus 

 
Linsenkuchen mit Früchten und Rahm 

Raclettekartoffeln 
mit Essiggemüse 

Freitag 
 

9. Oktober 

Kartoffelsuppe mit Majoran 
 

Dorschfilet (NAT) gebraten mit Petersilienbutter 
Risotto und Paprikagemüse 

 
Aprikosencreme 

Thonsalat  
mit Schraubenbrot 

Samstag 
 

10. Oktober 

Tomatencremesuppe mit Croutons 
 

Herbstliche Spätzlipfanne 
 

Birnenwähe mit Rahm 

Minestrone 

Sonntag 
 

11. Oktober 

Rieslingschaumsuppe 
 

Lammbraten mit Traubensauce 
Kräuterbramata und Saisongemüse 

 
Mousse au Chocolat 

Café complet 
 


