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Meni-Anderungen (auch kurzfristig) bleiben der Kiiche vorbehalten

2. November

Datum Mittagessen Abendessen
Zwiebelsuppe mit Késecroutons
Montag ey

Schweinsvoressen mit Bramata und Gemiuse

CE)
Marinierter Orangensalat

Cafe komplet

Dienstag

3. November

Suppe vom Schmorkabis
(C
Wildhackbraten mit Vollkornspatzli und Wirz
(CL
Gebrannte Creme mit Birnen

Apfelwahe mit Rahm

Mittwoch

4. November

Gelberbsen Suppe
(CE
Schweinefleisch gekocht mit Kartoffeln
und Sauerkraut
(CE
Bananenkuchen

Wourstsalat mit Brot

Donnerstag

5. November

Kase — Lauchsuppe
(C
Schweinsplatzli mit Risotto und Gemiuse
(C
Schoggiflan mit Rahm

Kartoffelsuppe mit
Speckwirfel

Freitag

6. November

Broccoli Cremesuppe
(CE
Seelachsfilet mit Kartoffel-Kohlrabigemuse
(CE
Klrbis — Zimtwahe

Kalter Teller

Samstag

7. November

Randensuppe mit Sauerrahm
(CE
Quarknocken mit Salbeibutter
Tomatenwirfel und Rohschinken
C
Rhabarberkompott mit Vanillesauce

Birchermusli

Sonntag

8. November

Rueblisuppe mit Petersilienpesto
(C
Poulet Cordon bleu
Pommes frites und Gemise
[C
Vanilleroulade mit Himbeersauce

Maluns mit Kase
und Apfelmus

£ Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen griinen oder gemischten Salat =<
Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhaltlich
Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier.

Brot von Waba Backerei GmbH. Aufbackwaren von Romer’s Hausbackerei AG
Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft Gber Allergene in unseren Menus
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