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£   Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen grünen oder gemischten Salat    

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhältlich 

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Bäcker. 
Aufbackwaren von: Romer’s Hausbäckerei AG 

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

Datum Mittagessen Abendessen 

Montag 
 

29. Dezember 

Pikante Maissuppe 
 

Schweinspaillard mit Risotto 
Paprikasauce und Gemüse 

 
Glacebecher 

Cafe komplet 

Dienstag 
 

30. Dezember 

Polentasuppe 
 

Älpler Makronen 
mit Apfelmus 

 
Aprikosenkuchen mit Rahm 

Blumenkohlwähe 
mit 

Schnittlauchsauce 

Mittwoch 
 

31. Dezember 

Hühnerbouillon mit Flädli 
 

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce 
Käsebramata und Gemüse 

 
Stracciatella Mousse  

Käseteller mit 
Trauben und 

Schraubenbrot 

Donnerstag 
 

1. Januar 

Gerstensuppe 
 

Black Angus Hochrücken 
mit Tagliatelle 

Tomaten und Rucola 
 

Gebrannte Creme 

Pfannkuchen mit 
Konfi 

 

Freitag 
 

2. Januar 

Pfälzer Rüblisuppe 
 

Fischstäbli (AK) mit Kartoffelsalat 
Remouladensauce 

 
Apfelstrudel mit Vanillesauce 

Cafe komplet 

Samstag 
 

3. Januar 

Rindskraftbrühe mit Gemüsewürfel 
 

Penne Carbonara 
 

Panna Cotta mit Fruchtsauce 

Winterliche 
Gemüsesuppe 

mit Brot 

Sonntag 
 

4. Januar 

Waldpilzsuppe mit Croutons 
 

Rindsvoressen (Fleisch aus Alvaneu) 
Schupfnudeln und Rotkraut  

 
Zitronentarte 

 
Käseschnitte 

 


