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£   Zum Mittagessen servieren wir Ihnen einen grünen oder gemischten Salat    

Alle Hauptgerichte sind auch als vegetarische Variante erhältlich 

Ohne andere Angabe verwenden wir: Schweizer Fleisch und Schweizer Eier. Brot vom Davoser Bäcker. 
Aufbackwaren von: Romer’s Hausbäckerei AG 

Allergene: gerne erteilen wir Ihnen Auskunft über Allergene in unseren Menüs 

Datum Mittagessen Abendessen 

Montag 
 

23. Februar 

Lauch-Grießsuppe 
 

Bratwurst mit Tymiansauce 
Kartoffelschnee und Gemüse 

 
Ovomaltinecreme 

Cafe komplet 

Dienstag 
 

24. Februar 

Geflügelbouillon mit Einlage 
 

Schweinsplätzli mit Salbeisauce 
Risotto und Rübligemüse 

 
Obstsalat 

Apfelpfannkuchen 

Mittwoch 
 

25. Februar 

Steckrübensuppe 
 

Pouletragout mit Röstikroketten 
und Wintergemüse 

 
Schoggiflan 

Käseschnitte 
garniert 

Donnerstag 
 

26. Februar 

Weisskabissuppe mit Kartoffelwürfel 
   

Teigwaren mit Hackfleischsauce 
Reibkäse und Apfelmus 

    
Bananenkuchen mit Rahm 

Tomatensalat 
mit Zwiebeln 

und 
Schraubenbrot 

Freitag 
 

27. Februar 

Mais-Paprikasuppe 
 

Doradefilet (NOA) mit Kartoffel-Erbsenstock 
und Gemüse 

  
Parfait mit Mandarinen 

Gemüsesuppe 

Samstag 
 

28. Februar 

Linsensuppe mit Joghurt 
 

Schweinsschnitzel mit Pommes Frites 
und Gemüse 

 
Caramelpudding 

 
Cafe komplet 

Sonntag 
 

1. März 

Sonntagssuppe 
 

Lammbraten mit Polenta 
und Ratatouille 

 
Kokoskuchen mit Mango 

Blumenkohlwähe 
mit Kerbelsauce 


